SALCHETO
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TEMPO CHIANTI D.0.C.G 2023

Tempo & un viaggio del vino nella musica, illustrato dal batterista
performer ed appassionato regista Michel Gondry.

Questa edizione speciale del Chianti di Salcheto e vestita dei suoni immaginari dei
batteristi “cult” del regista Premio Oscar Michel Gondry. Essendo lui stesso un
appassionato musicista, ha voluto immortalare quelle immagini che, dal jazz degli albori,
al garage-rock contemporaneo, hanno maggiormente colpito il suo spirito di batterista.
Questi disegni esprimono il carattere sempre unico e senza tempo di una vibrazione
musicale, proprio come riescono a fare una grande vigna ed i suoi vini, una vendemmia
dopo l'altra ed in ciascuna bottiglia. Questa e U'essenza dei vini Tempo

Nel 2023 i vini prodotti sono stati davvero pochi, causa U'estrema pioggia primaverile ed
il caldo asciutto di fine estate. Abbiamo prodotto solo Chianti e Nobile Annata, anche
perché l'hanno si & prestato bene a vini freschi e relativamente facili da bere, in ciascuna

tipologia.

Uvaggio: Sangiovese 85%, Canaiolo 8%, Alcol: 13,5

Mammolo (7%). Estratto Secco: 31,66
Vigneti: “Poggio Piglia” - Chiusi / 9ha. Ph: 3,64

“Abbadia” - Torrita di Siena / 8ha . Acidita Totale: 5,14
“Greppo” - Abbadia di Montepulciano / 8ha. Polifenoli: 3597

“Casa Lucii” - San Gimignano / 13ha. Tonalita di Colore: 0,87
Produzione: 18.000 bottiglie. Intensita di Colore: 6,29
Invecchiamento: 4 mesi, 30% in “tonneaux”. Residuo Zuccherino: 1,28

Affinamento in Vetro: 3 mesi.
Maturazione Attesa: 2-3 anni.
Temperatura di Servizio: 18°-20° C.
Tappo: Bioplastica.

Bottiglia: Toscanella 360gr. (750ml)
Formati: 750mLl / 375ml / 1500ml / 31t / 51t
Prima Annata di questo vino: 1997
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